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Yorwort
Sehr geehrte Damen und Herrn,

Sie planen eine Party, kleine Feier oder eine Veranstaltung?

Wir konnen bis zu 3.500 Personen versorgen, ob in Mannheim oder in einer anderen Stadt in Deutschland,
problemlos, auch fern von jeder Infrastruktur (Strand, griine Wiese, etc.).

Bei Ihrer Planung und Gestaltung mdochten wir Sie gerne mit umsichtiger und fachlicher Beratung begleiten.
Gerne sorgen wir fiir einen reibungslosen Ablauf Ihrer Festlichkeit, damit Sie als Gast auf [hrem Fest sorglos
und entspannt feiern konnen.

Durch unser umfangreiches Angebot geniefsen Sie ein kulinarisches Erlebnis, ein Fest der Sinne.
Nachfolgend haben wir einige Buffetvorschlige zusammengestellt.

Diese dienen Ihnen, um einen kleinen Einblick zu gewdhren und als Inspiration, mit welcher Vielfalt wir Ihre
Wiinsche gerne verwirklichen mochten.

Selbstverstdndlich werden wir auf individuelle Wiinsche eingehen, so dass alle Speisen und Leistungen nach
Ihren Vorstellungen zusammengestellt und ergdnzt werden konnen.

Unsere Speisen richten sich nach der saisonalen Jahreszeit (Angebot des Marktes), um lhnen frische Produkte
anbieten zu konnen.

Dabher ist es unabdingbar, dass wir Minimum 3 Tage vor der Veranstaltung die angegebene Personenzahl als
verbindlich ansehen.

Gerne unterbreiten wir Thnen bei einem personlichen Gesprdch ein unverbindliches Angebot.

Wir wiinschen Ihnen viel Spaf3 beim schmokern.

Martin Cuiral
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Pfiilzer Buffet

Vorspeisen/Salate

Karottensalat (Vegetarisch)
Karotten in Scheiben, Zwiebeln, Petersilie, Zitronensaft, Krduter und Gewiirze.

Weifkrautsalat (Vegetarisch)
Weifskraut geschnetzelt, Zwiebeln, Petersilie, rote Bohnen.

Kartoffelsalat )
mit Speck, Petersilie, Zwiebeln, Essig, Ol, Gewiirze.

Gurkensalat (Vegetarisch)
Salatgurken in Scheiben, Zwiebel, Dill, Joghurt, Krduter und Gewiirze.

Gemischter griiner Salat (Vegetarisch)
Griiner Salat der Saison, Tomaten, Zwiebel, Salatgurke, Krduter und Gewiirze.

Handkise ,,mit Musik" (Vegetarisch) )
Handkdse mit Zwiebel, Pfilzer Riesling, Kiimmel, Ol, Gewiirze.

Pfiilzer - Schlachitplatte
Blutwurst, Leberwurst, Schwartenmagen.

Silberzwiebeln (Vegetarisch)
Cornichongiirkchen (Vegetarisch)

Warme Gerichte
Schweinerollbraten in Bratensofe.

Leberknédel auf Weinkraut
Sauerkraut mit Weiffwein und Pfefferkorner.

Beilage

Kartoffelgratin
Kartoffelscheiben, Zwiebeln, Sahne, Gewiirze, Krduter und Gratinkdse.

Bratensofle
(auf Wunsch mit und ohne Champignons)

Krustenbrot

Senf




Nachtisch

Obstsalat mit frischen Friichten

Mousse au Chocolat
Weife Blattgelatine, Zartbitterkuvertiire, fettarme Milch, Eiweils, Zucker.

Preis ab 50 Personen, pro Person 20,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Deutsches Buffet

Vorspeisen/Salate

Tomatensalat
Tomaten, Zwiebeln, Pflanzenél, Gewiirze und Krduter.

Sellerie - Nudelsalat

Knollensellerie, Hornchennudeln, Gewiirzgiirkchen in Scheiben, Eier gewiirfelt,
rote Zwiebelringe, Apfel gewiirfelt, Joghurt, Mayonnaise, Zitronensaft, GewUrze
und Krauter.

Apfel - Gurkensalat
Gurken, Apfel und Zwiebel, gewiirfelt, Joghurt, Minze, Krduter und Gewiirze.

Kartoffel - Eiersalat
Kartoffeln, gekochte Eier (geviertelt), Joghurt, Schnittlauch, Pfeffer aus der Miihle,
Cornichongurken in Wiirfeln, Krduter und Gewiirze.

Gemischter Salat
Griiner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Salatgurke, Paprika (rot, gelb, griin), Krduter
und Gewiirze.

Gemischter Krautsalat
Rotkohl, Weiffkohl, Zwiebelwiirfelchen, Kiimmelkorner, Mayonnaise, Creme -
Fraiche, Krdauter und Gewiirze.

Hauptgerichte

Panierte Schweineschnitzel
Schweinefleisch in einer wiirzigen Panade gebraten.

Rinderbraten
Rindfleisch, Karotten gewiirfelt, Champignons, Zwiebel gewiirfelt.

Seehechtfilet an Paprika - Tomatensofie
Seehechtfilet, gegrillte Paprikaschoten, Tomatensofe, Tomaten, Knoblauch,
Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

Beilage

Blumenkohl - Brokkoligratin
Blumenkohl, Brokkoli, Gratinkdse, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

Eierspiitzle
Eier, Mehl, Wasser, Salz.

Tomatenreis
Der gekochte Langkornreis wird mit gewiirfelten Tomaten und Petersilie serviert.

Bratensofle

Rahmsofe mit Champignons



Nachtisch

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (weif, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Mousse au Chocolat
Weifse Blattgelatine, Zartbitterkuvertiire, fettarme Milch, Eiweifs, Zucker.

Waldbeeren — Griitze
Zucker, roter Traubensaft, Kirschsaft, Speisestirke, Waldbeeren.

Vanillesofe
Vanilleschote, Milch, Zucker, Eier, Stdrke.

Preis ab 50 Personen, pro Person 23,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.




Italienisches-Buffet Nr. 1

Vorspeisen/Salate

Tortellinisalat
Tortellinis, Cocktailtomaten, rote Zwiebeln, Petersilie, Krduter und Gewiirze.

Gemischter - Salat
Griiner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Salatgurke, Paprika (rot, gelb, griin), Krduter
und Gewiirze.

Tomaten - Mozarella - Salat
Tomaten, Zwiebeln, Mozarellakiigelchen, griine u. schwarze Oliven, Olivendl,
weifser Aceto Balsamico, Petersilie, Basilikum, Krduter und Gewiirze.

Kartoffel - Bohnensalat ,,Sicilia“
Kartoffeln in Scheiben, griine Bohnen, Zwiebelschlotten, Zwiebeln, Peperoni,
schwarze Oliven, Tomaten, dicke weifse Bohnen, Krduter und Gewiirze.

Mini Pizza
Pizzateig in verschiedenen Varianten belegt.

Melonenschiffchen mit Prosciutto
Prosciutto - Ital. luftgetrockneter Schinken, saisonabhdngig!

Warme Gerichte

Lachs - Spinat - Lasagne
Lasagneblitter (weif3), Lachsfilet, Spinat, Zwiebeln, Sahne, Gratinkdse, Gewiirze
und Krduter.

Rigatoni al Diabolo

Nudeln aus Hartweizengriefs, Hackfleisch, pikante Minisalami in Scheiben,
Peperoni, schwarze Olivenringe, Zwiebeln, Knoblauch, Tomatenwiirfelchen,
Tomatensofle, Parmesan.

Hihnchenroulade ,, Toscana“
Hdhnchenbrustfilet zu einer Roulade geformt und mit Tomatenstiicken,
Hdiihnchenfarce, Krdutern und Gewiirze gefiillt.

Beilagen

Tomatenreis
Langkornreis, Tomaten, Petersilie.

Gebackene Auberginen
mit Tomatenfiillung.

Bratensofie, hell, mit Weifiwein und Zwiebeln



Nachtisch
Tiramisu-Creme

Panacotta mit Himbeersofie

Obstsalat mit frischen Friichten

Preis ab 50 Personen, pro Person 24,00 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Italienisches - Buffet Nr. 2

Vorspeisen/Salate

Tortellinisalat (vegetarisch)
Tortellinis mit Gemiisefiillung, Cocktailtomaten, rote Zwiebeln, Petersilie, Krduter und
Gewiirze.

Mozarella mit Vinegrette (vegetarisch)
Mozarellakdse in Scheiben, Olivenol, weifler Balsamico, rote Zwiebeln gewiirfelt,
Basilikum, Pfeffer aus der Miihle.

Italienischer Tomaten - Mozarellasalat (vegetarisch)
Tomaten, Mozarellakdse, Basilikum, Zwiebeln, Olivenol, Krdauter und Gewiirze.

Kartoffel - Bohnensalat Sicilia (vegetarisch)

Kartoffeln, griine Bohnen, dicke weifSe Bohnen, Tomaten, griine Oliven mit
Paprikafiillung, schwarze Oliven, Artischocken, Peperoni, Zwiebeln, Olivenél, Krduter
und Gewiirze.

Grillgemiisesalat (vegetarisch)
Paprika, Auberginen, Zucchini, Austernpilze, Olivenél, Knoblauch, Krduter und
Gewiirze.

Getrocknete Tomaten (vegetarisch)
Eiertomaten, Ol, Krdauter und Gewiirze.

Gegrillte Auberginen (vegetarisch)
Die Auberginen werden in runde Scheiben aufgeschnitten, gegrillt und in Olivendl,
Knoblauch, Gewiirzen und Krdutern eingelegt.

Melonenschiffchen mit Prosciutto
Prosciutto — Ital. lufigetrockneter Schinken, (saisonbedingt)!

Warme Gerichte

Muscheln al Pesto
Greenshellmuscheln gekocht, anschlieffend mit frischem Pesto, Schmelzkdse, Parmesan
tiberbacken.

Putenschnitzel in Salbeikruste
Putenschnitzel, Paniermehl, Salbei, Gewiirze und mit Parmesanschnitzen garniert.

Hdahnchenroulade Toscana
Héhnchenbrust-Filet, mit Tomatenstiicken, Frischkdse, Ital. Krdutern gefiillt.



Beilagen
Tomatenreis

Der gekochte Langkornreis, Tomaten, Tomatensofse, Zwiebeln und Petersilie.

Tagliatelle
Weifs oder griin.

Bratensofie (dunkel)
Mit Sambucca.

Chiabattabrot
Nachtisch

Cappuccino - Creme
Weife Blattgelatine, Schlagsahne, Milch, Eiweifs, Zucker, Espresso.

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist saisonbedingt,
z. B. Birnen, Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel, Kiwis, Pfirsiche,
Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Pannacotta mit Himbeersofe

Preis ab 50 Personen, pro Person 25,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Griechisches Buffet
Vorspeisen/Salate

Gemischter - Salat
Griiner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Salatgurke, Paprika (rot, gelb, griin), Krduter
und Gewiirze.

Weifikrautsalat
Weifskraut geschnetzelt, Zwiebeln, Petersilie, rote Bohnen.

Dicke Bohnen in Tomatensofie
Dicke Bohnen, Tomatenwiirfelchen, Zwiebelwiirfelchen, Olivenél, Knoblauch,
Tomatensofe, Dill, Krduter und Gewiirze.

Griechischer Bauernsalat
Dicke weifse Bohnen, Paprika (rot, griin), Zwiebeln, schwarze Oliven, gewiirfelte
Tomaten, rote Zwiebeln, Peperoni, Essig, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Griechischer Hirtensalat
Tomaten, Salatgurke (gewiirfelt), Paprika (griin), Schafskdsewiirfel, schwarze
Oliven, Zwiebelringe, Zitronensaft, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Peperoni in Schafskdsecreme
Peperoni, Schafskise, Zwiebeln, Essig, Pflanzendl, Krduter und Gewiirze.

Gefiillte Weinbliitter
Weinbldtter, Langkornreis, Koriander, Pinienkerne, Zwiebeln, Pflanzendl, Krduter
und Gewiirze.

Tsatsiki
Speisequark, Joghurt, Salatgurke, Knoblauch, Zwiebeln, Zitronensaft, Pflanzendl,
Olivenol, Krauter und Gewiirze.

Warme Gerichte

Oktopus - Calamares - Pfanne
Oktopusarme, Calamaresringe, griine u. schwarze Oliven, Tomaten, Tomatensofse,
gegrillte Paprikaschoten, Knoblauch, Zwiebeln, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Pfannengyros
Mageres Schweinefleisch in Streifen, Paprika (vot, griin), Zwiebeln,
Tomatenwiirfelchen, Krduter und Gewiirze.

Schafskiisepfanne
Schafskdse, Tomaten in Scheiben, Zwiebelringe, Peperoni, schwarze Oliven,
Olivendol, Krduter und Gewiirze.

Beilagen

Tomatenreis
Langkornreis, Tomatenwiirfelchen, Petersilie.

Bratkartoffeln
Kleine runde Bratkartoffelchen pikant angebraten.




Nachtisch
Obstsalat mit frischen Friichten

Mangomousse mit Mangostiicken

Preis ab 50 Personen, pro Person 23,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Spanisches Buffet

Vorspeisen/Salate

Ensaladia Russa
Karotten in Scheiben, Zwiebeln, Petersilie, Zitronensaft, Joghurt, Mayonnaise,
Schnittlauch, Karottenwiirfelchen, Erbsen, Kréuter und Gewiirze.

Tortilla (Kartoffelomelette)
Kartoffeln gewiirfelt, Zwiebeln, Eier, Kriuter und Gewiirze.

Tortilla de Zucchini (Kartoffelomelette)
Kartoffeln gewiirfelt, Zucchini gewiirfelt, Zwiebeln, Eier, Krduter und Gewiirze.

Boquerones en Vinagre (marinierte Sardellenfilets)
Sardellenfilets, Knoblauch, Essig, Olivendl, Pflanzendl, Petersilie, Gewiirze.

Oktopussalat
Oktopus, griine und schwarze Oliven, Paprika (vot, griin), Karotten gewiirfelt,
Zwiebeln, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Gemischter Salat
Griiner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Salatgurke, Paprika (rot, gelb, griin), Krduter
und Gewiirze.

Champignon - Salat
Gebratene Champignons, Speckwiirfelchen, Petersilie, Krduter und Gewiirze.

Meeresfriichtesalat mit Scampikranz
Scampis, Calamares, Muscheln, Krabben, Babyoktopus, Miesmuscheln, Zwiebeln,
Paprika, Krduter und Gewiirze.

Hauptspeisen

Schweinemedallions a la Cubana
Mageres Schweinefleisch pikant angebraten mit Tomate und Schmelzkdse
tiberbacken, anschliefiend mit einer Traube garniert.

Pacella

Rundkornreis, Krabben, Scampis, Miesmuscheln, Greenshellmuscheln, Calamares,
Sepien, Zwiebeln, Paprika (rot, griin), Putenbrustfilet, Schweinefleisch gewiirfelt,
Erbsen, Krduter und Gewiirze.

Beilagen

Rosmarin - Kartoffeln
Kleine runde Kartoffeln, pikant angebraten, anschliefend mit Rosmarinzweigen
angereichert.

Mediterranes Brot
Mit Oliven, mit Krdutern der Provence, mit Paprika etc.

Baguette




Nachtisch
Flan (Vanillepudding mit Caramelsofie)

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Preis ab 50 Personen, pro Person 28,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer lingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Mediterranes Buffet

Fingerfood

Canapé de Tomate

Baguettescheibchen mit einer wiirzigen TomatensofSe bestrichen, mit Tomaten
(gewiirfelt) und griinen Olivenringen belegt. Garniert mit einer halben
Cocktailtomate oder mit einer Olive.

Canapé de Queso Manchego

Baguettescheibchen mit einer wiirzigen Tomatensofie bestrichen,

mit Manchegokdse belegt.

Garniert mit marinierter Tomate oder mit einem marinierten Paprikastreifen.

Canapé de Pimiento del Piquillo
Baguettescheibchen mit einer wiirzigen Tomaten-Paprikasofie bestrichen,
mit Paprika (gewiirfelt) und schwarzen Olivenringen belegt.

Canapé mit Mini - Bifteki
Mini - Hackfleischfrikadelle mit Schafskdsefiillung, (Schweinefleisch)!!!

Vorspeisen/Salate

Tortilla (Kartoffelomelette)
Kartoffeln gewiirfelt, Zwiebeln, Eier, Kriuter und Gewiirze.

Getrocknete Tgmaten
Eiertomaten, Ol, Krdauter und Gewiirze.

Tomaten - Schafskiisesalat
Tomaten, Zwiebeln, Schafskdse, griine und schwarze Oliven, Olivendl, Petersilie,
Krduter und Gewiirze.

Gefiillte Weinbliitter
Weinblitter, Langkornreis, Pinienkerne, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

Boquerones en Vinagre (marinierte Sardellenfilets)
Sardellenfilets, Knoblauch, Essig, Olivendl, Pflanzendl, Petersilie, Gewiirze.

Dicke Bohnen in Tomatensofie
Bohnen, Tomatensofle, Zwiebeln, Ol, Krdiuter und Gewiirze.

Gegrillte Paprikaschoten
Paprika (enthdutet), Olivendl, Knoblauch, Petersilie, Krduter und Gewiirze.

Ensaladia Russa
Karotten in Scheiben, Zwiebeln, Petersilie, Zitronensaft, Joghurt, Schnittlauch,
Karottenwiirfelchen, Erbsen, Krduter und Gewiirze.

Gegrillte Zucchini
Zucchini, Ol Krauter und Gewiirze.



Hauptspeisen

Putenschnitzel in Salbeikruste
Putenschnitzel, Paniermehl, Salbei, Gewiirze und mit Parmesanschnitzen garniert..

Fisch - Meeresfriichtepfanne

Seelachsfilet, Seehechtfilet, Krabben, Scampis, Miesmuscheln, Calamares, Sepien,
Greenshellmuscheln, Zwiebeln, Paprika (rot, griin), Zucchini, griine und schwarze
Oliven, Tomaten, Tomatensofie.

Beilagen

Tagliatelle
Weif3 oder griin.

Rosmarin - Kartoffel
Kleine runde Kartoffeln, pikant angebraten, anschlieffend mit Rosmarinzweigen
angereichert.

Mediterranes Brot,
z. B. mit Oliven, mit Krdutern der Provence, mit Paprika etc.

Baguette

Nachtisch

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Mousse au Chocolat mit Waldbeerengriitze und Vanillesofie
Schichtweise im Glas angerichtet und mit Schokoladenstiickchen garniert.
Stracciatella-Mousse

Preis ab 50 Personen, pro Person 29,00 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Grill - Buffet

Vorspeisen/Salate

Griechischer - Hirtensalat
Tomaten, Salatgurke gewiirfelt, Paprika (griin), Schafskdse gewiirfelt, schwarze
Oliven, Zwiebelringe, Zitronensaft, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Gefiillte Weinbliitter
Weinbldtter, Langkornreis, Koriander, Pinienkerne, Zwiebeln, Pflanzendl, Krduter
und Gewiirze.

Tsatsiki
Speisequark, Joghurt, Salatgurke, Knoblauch, Zwiebeln, Zitronensaft, Pflanzendl,
Olivenol, Krdauter und Gewiirze.

Dicke Bohnen in Tomatensofie
Bohnen, Tomatensofle, Zwiebeln, Ol, Krduter und Gewiirze.

Marinierte Artischocken
Artischocken, Knoblauch, Zwiebeln, Chili, Orangensaft, Zitronensaft, Krduter und
Gewiirze.

Gegrillte Auberginen
Auberginen, Ol, Krduter und Gewiirze.

Marinierte schwarze Oliven
Oliven ohne Kern, Knoblauch, Orangenfilets, Krduter und Gewiirze.

Tomaten - Mozarellasalat
Tomaten, Zwiebeln, Mozarellakiigelchen, griine und schwarze Oliven, Olivendl,

weifser Aceto Balsamico, Petersilie, Basilikum, Krduter und Gewiirze.

Gurkensalat
Salatgurken in Scheiben, Zwiebeln, Dill, Joghurt, Krduter und Gewiirze.

Gegrillte Paprikaschoten
Paprika (enthdutet), Olivenol, Knoblauch, Petersilie, Krduter und Gewiirze.

Hauptspeisen

Minutensteaks
Magere Schweinesteaks in Rotwein-Gewiirzmarinade eingelegt.

Lammkotelett a la Provence
Lammkotelett in Olivenol, Knoblauch und provencalischen Krdutern eingelegt.

Gambas a la Plancha
Scampis mit Schale gut gewiirzt in der Pfanne gebraten.

Gemiisespiefie
Paprika, Maiskolben-Rdder, Zwiebeln, Zucchini, Tomaten in einer pikanten
Gewiirzmarinade eingelegt.



Beilagen

Schafskisecreme
Schafskdse, Zwiebeln, Essig, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Paprika - Tomaten - Sofie
Gegrillte Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Olivenol, Krduter und
Gewiirze.

Mediterranes Brot
z. B. mit Oliven, mit Krdutern der Provence, mit Paprika etc.

Baquette

Nachtisch

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Mousse au Chocolat
Waldbeerengriitze

Vanillesofie

Preis ab 50 Personen, pro Person 36,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer lingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.




Asiatisches Buffet
Vorspeisen/Salate

Krabbenchips
frittiert

Calamaressalat )
Calamaresringe, Karottenstreifen, Zucchinis, Ol, Chili, Knoblauch, Zitronensaft,
Thail. Krdauter und Gewiirze.

Asiatischer - Zucchinisalat (Vegetarisch)
Zucchinischeiben, Cocktailtomaten, Curry, Joghurt, Zwiebeln, Krduter und
Gewiirze.

Mini — Friihlingsrollen (Vegetarisch)
Glasnudeln, Porree, Karotten.

Thailindischer Glasnudeln - Salat )
Glasnudeln, Paprika, Sellerie, Karotten, Chili, Ol, Niisse, Asiat. Krduter und
Gewiirze.

Thailindischer Putenbrust - Mangosalat
Putenbrust gegart, Mango (Stiicke), Ananas, Walnusskerne, Sellerie, Mayonnaise,
Krduter und Gewiirze.

Maiskolbchen - Salat (vegetarisch)
Maiskélbchen, Paprika (vot/griin), Zwiebeln, Orangentfilets, Krduter und Gewiirze.

Warme Gerichte

Hiihnchencurry
Hdhnchenbrustfilet, Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Kokosmilch, Curry,
Chili, Krduter und Gewiirze.

Gemiisepfanne, siifi - sauer (Vegetarisch)
Paprika (rot, gelb, griin), Zwiebeln, Ananas, Pilze, Brokkoli, Blumenkohl.

Seelachsfilet
mit Zitronengras an Zitronensofe.

Beilage
Jasmin - Duftreis

Buddhistischer - Bratreis
gekochter Langkornreis, anschliefend gebraten mit Zwiebeln, Karotten, Erbsen,
Krdutern und Gewiirze.

Erdnusssofie



Nachtisch
Obstplatte mit frischen Friichten

Mangomousse mit Mangostiicken

Preis ab 50 Personen, pro Person 23,00 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Orientalisches Buffet

Vorspeisen/Salate

Kichererbsensalat
Kichererbsen, Karotten, Paprika, Zwiebeln gewiirfelt, Olivenringe (griin, schwarz),
Olivenol, Krdauter und Gewiirze.

Grillgemiisesalat
Paprika, Auberginen, Zucchini, Austernpilze, Olivenél, Knoblauch, Krduter und
Gewiirze.

Reis der acht Kostbarkeiten
Reis,getroclgnete Mango, Aprikosen, Feigen, Datteln, Pistazien, Pinien, Korinthen,
Pflaumen, Ol, Krduter und Gewiirze.

Gemischter Salat
Eisbergsalat, Salatgurken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika (rot, gelb, griin), Krduter
und Gewiirze.

Artischocken - Orangensalat
Artischocken, Orangenfilets, rote Zwiebeln, Chili, Olivendl, Blattpetersilie, Krduter
und Gewiirze.

Austernpilz - Salat
Austernpilze gebraten in Olivenol, Knoblauch, Zwiebeln, Blattpetersilie, Krduter
und Gewiirze.

Meeresfriichtesalat mit Scampikranz
Meeresfriichte, Paprika (vot, gelb, griin), Zwiebel, Scampis, Krduter und Gewiirze.

Warme Gerichte

Lammtopf
Lammfleisch, Kartiffelchen, Paprika (rot, gelb), Zucchini, Pinien und Pistazien,
Kokosmilch, Curry, Zwiebeln, Karotten.

Champignonpfanne
Champignons in Olivendl gebraten, Petersilie, Basilikum, Zwiebeln, Gewiirze.

Seelachsfilet

mit orientalischen Gewiirzen iiberbacken, weifSe SofSe, mit Orangenscheiben und
Petersilie garniert.

Beilage

Reis ,,nach orientalischer Art*“
Rundkornreis, Nudeln.

Baguette



Nachtisch

Obstsalat mit frischen Friichten
Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist

saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Evdbeeren.

Orangenmousse mit Orangenfiletstiicken

Preis ab 50 Personen, pro Person 22,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Arabisches Buffet

Vorspeisen/Salate

Auberginenpiiree (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Zwiebel gewiirfelt, Zitronensafi, schwarzer Pfeffer,
Olivenol, Sesam, Krduter und Gewiirze.

Zucchinicreme (vegetarisch)
Zucchini, Olivendl, Limone, Pfeffer, Salz, Kreuzkiimmel, Chili, Knoblauch,
Schafskdse, schwarze Oliven.

Marokkanischer Linsensalat (vegetarisch)

Linsen, Zwiebeln, Nelken, Knoblauch, Zitronenschale, Kreuzkiimmel, Lauchzwiebel,
Paprika (rot/gelb), Olivendl, Krduteressig, Zitronensaft, Pfeffer, Salz, glatte
Petersilie, Pfefferminzblitter.

Couscous — Mango — Salat
Couscous, Gemiisebriihe, Mango, Rohrzucker braun, Essig, Schalotten, Knoblauch,
Sesamdél, Ingwer, Paprika (rot/gelb/griin), Pinienkerne, Chilipulver.

Reis der acht Kostbarkeiten
Reis ,getrocknete Mango, Aprikosen, Feigen, Datteln, Pistazien, Pinien, Korinthen,
Pflaumen, Ol, Kréduter und Gewiirze.

Anatolischer Hirtensalat
Fleischtomaten, Salatgurke, Paprika (vot/griin/gelb), Ziegenkdse, schwarze Oliven,
Zwiebeln, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Hauptspeise

Arabisches Lamm — Auberginen — Gulasch
Lammpkeule in Scheiben, Auberginen, Ol, Zwiebeln Tomatenmark, Tomaten,
Kichererbsen, Limone, Kurkuma, Salz, Pfeffer, Paprikapulver.

Couscous mit Fisch

Lotte, Couscous (mittlere Kornung), Salz, Olivenol, Koriander, glatte Petersilie,
weifler Pfeffer, Olivendl, Zwiebeln, Mohren, Tomaten, Fenchelknolle, Selleriestange
gehackt, Aniskorner, Tomatenmark, Knoblauchzehen, Nelke.

Orientalischer Hihnchentopf

Hdhnchenbrustfilet, Zwiebeln, Pflaumen, Rosinen, Mandeln, Erbsen,
Paprikapulver, Zimtpulver, Kurkuma, Bratensofse, Cayennepfeffer, Siifkartoffeln.

Beilage

Basmati — Reis



Dessert

Creme Caramela
mit kandierten Kirschen

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B.Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Preis ab 50 Personen, pro Person 24,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Afrikanisches Buffet

Vorspeisen/Salate

Auberginensalat (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Tomaten und Zwiebeln gewiirfelt, Zitronensafft,
Blattpetersilie, schwarzer Pfeffer, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

Weizengriitzesalat (vegetarisch)
Weizengriitze, Sellerie, Zwiebeln, Blattpetersilie, Karotten, Zitronensaft, Krduter
und Gewiirze.

Kichererbsenpiiree (vegetarisch) (pikant)
mit Chili und Limetten

Tunesischer Apfel - Gurkensalat (vegetarisch)
Gurken und Apfel gewiirfelt, Zwiebeln gewiirfelt, Tomaten, Paprikaschoten,
Zitronensaft, Sonnenblumenol, Krduter und Gewiirze.

Tunesischer Thunfischsalat

Thunfisch, Eier (hartgekocht und gewiirfelt), gewiirfelte Tomaten, gewiirfelter
griiner Paprika, Zwiebelschlotten, Minze, Chilischoten, Kreuzkiimmel, Koriander,
Knoblauch, Olivendl, griine Oliven, Zitronensaft, Gewiirze.

Auberginen - Kisecreme (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Zwiebeln gewiirfelt, Zitronensaft, schwarzer Pfeffer,
Olivenol, Frischkdse, Krduter und Gewiirze.

Hauptspeise
Bamia mit Reis (Sudan)

Okraschoten auf sudanesische Art, mit Tomatensauce und Rindfleisch.
Karotten in Scheiben, Zwiebeln, Paprika, Okraschoten, Rinderhackfleisch

Marokkanisches Huhn mit Backpflaume, Honig und Zimt
Hdhnchenbrustfilet, Hiihnerbriihe, Olivenol, Tomaten, Backpflaumen, Rosinen,

Ingwer, Safran, Zimt, Kurkuma, gerésteter Sesam, Gewiirze.

Seelachsfilet
Fischfilet im Teigmantel mit roter Paprika.

Beilage

Reis, schwarze Bohnen, griine Linsen und Weizengriitze



Dessert

Creme Caramela mit kandierten Kirschen

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist
saisonbedingt, z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, A;Dfel,
Pfirsiche, Honigmelone, Galiamelone, Erdbeeren.

Preis ab 50 Personen, pro Person 21,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Iranisches Buffet

Vorspeisen/Salate

Torshi
In Essig oder Salzlake eingelegtes Gemiise z B. Blumenkohl, Karotten, Sellerie etc.

Madst-o-Khidar

Eine Art Tsatsiki aus Joghurt, geriebenen Gurken, getrocknetem und zerriebenen
Pfefferminz/Dill, (Walniissen, Rosinen, Zwiebellauch, Knoblauch (wahlweise) und Salz
(evtl. auch Pfeffer) und einem Schuss Olivendl

Salad Shirazi
Zwiebeln, Gurken, Tomaten mit Limettensofse

Kuku Sabzi
Krduter - Omelette bestehend aus Eiern, Zwiebeln und Krduter.

Kichererbsensalat (vegetarisch)
Kichererbsen, Karotten gewiirfelt, Zwiebeln, schwarze Oliven, griine Oliven, Paprika
(rot, gelb, griin), Olivenol, Krduter und Gewiirze.

Grillgemiisesalat (vegetarisch)
Paprika, Auberginen, Zucchini, Olivenél, Knoblauch, Krduter und Gewiirze.

Dicke Bohnen in Tomatensofie (vegetarisch)
Dicke Bohnen, Tomaten, Zwiebeln, Olivendl, Knoblauch, Tomatensofse, Dill, Krduter
und Gewiirze.

Hauptspeisen

Karotten - Khoresht

bestehend aus Rindfleischwiirfel, Zwiebeln, etwas Knoblauch, lange Stifte geschnittenen
und in Butter leicht angebratenen Karotten, getrockneten siifssauren Pflaumen,
Orangensaft, gewtirzt mit Salz, Pfeffer, etwas Zimt, Kardamom, Gelbwurz und Safran

Rotbarschfilet
mit Zitronen - Limettensofie

Horescht Fessendjun
Entenbrustfilet, gehackte Zwiebeln, gemahlene Wallniisse, Granatapfelkonzentrat,
Zitronensaft, Zucker, Safran, Zimt.

Beilage

Reschteh Polo (Nudelreis)
Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika, Karotten, Zucchini, Rosinen, Pinienkerne, Bratensoffe mit
Kreuzkiimmel



Dessert

Obstsalat mit frischen Friichten

Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist saisonbedingt,
z. B. Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, Apfel, Pfirsiche, Honigmelone,
Galiamelone, Erdbeeren.

Milchreis mit Zimt

Preis ab 50 Personen, pro Person 23,00 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer lingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Fingerfood und Gabelfood

Hier kénnen Sie eine erlesene Zusammenstellung von unserem aktuellen Fingerfood - Sortiment sehen.

Selbstverstindlich gibt es immer mehr neue Kreationen, die hier nicht aufgefiihrt sind.



el

Auf Ihren Wunsch stellen wir fiir Sie neue exquisite Variationen her.




Fingerfood - Buffet (kalt/warm)

Variante (1)

Canapé de Tomate (Pro Person 1 Stiick).

Bagquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen TomatensofSe bestrichen, mit Tomatenwiirfelchen und griinen
Olivenringen belegt.

(Garniert mit einer halben Cocktailtomate oder mit einer Olive).

Canapé de Queso Manchego (Pro Person 1 Stiick).

Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen Tomatensofe bestrichen, mit Manchegokdse belegt.
(Garniert mit marinierter Tomate oder mit einem mariniertem Paprikastreifen).

Canapé de Pimiento del Piquillo (Pro Person 1 Stiick).
Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen Tomaten - Paprikasofse bestrichen, mit Paprikawiirfelchen und

schwarze Olivenringe belegt.

Mini Bifteki (Pro Person 1 Stiick).
Mini Hackfleischfrikadelle mit Schafskdsefiillung schon garniert (Schweinefleisch !!!)

Mangoschiffchen (Pro Person 1 Stiick).
Mangoschiffchen umhiillt mit Lachsschinken.

Mini Laugenkonfekt (Pro Person 1 Stiick).
Mit Frischkdse bestrichen und mit pikanter Salami oder mit Scheibenkdse belegt, anschliefsend mit Salatblatt und
Tomate oder Salatgurke garniert.

Mini Pizza verschieden belegt (Pro Person 1 Stiick).

Hihnchenspiefie (wird warm angeliefert) (Pro Person 2 Spiefie)
Hdhnchenbrustfilet, mariniert mit Curry, Chili, Krduter und Gewiirze.

Scampispiefie (wird warm angeliefert) (Pro Person 2 Spiefie)
Scampis auf einem Spiefs, Krduter und Gewiirze.

Erdnusssofie (kalt) und Sofe siiff - sauer (kalt)

Nachtisch

Flan
Vanillepudding, karamellisierter Zucker, Sahne, Milch, Eier, Zucker.

Preis ab 50 Personen, pro Person 17,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Fingerfood/Canapés - Buffet ,,La Vegetaria“
Variante (2)

Canapé de Tomate (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen TomatensofSe bestrichen, mit Tomatenwiirfelchen und griine
Olivenringe belegt. (Garniert mit einer halben Cocktailtomate oder mit einer Olive).

Canapé de Pimiento del Piquillo (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen Tomaten - PaprikasofSe bestrichen, mit Paprikawiirfelchen und
schwarze Olivenringen belegt.

Mini Pizza verschieden belegt (Pro Person 1 Stiick).

Canapé de Tortilla Classico (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Baguettescheibchen mit einem Mini Kartoffelomelette aus Kartoffeln, Zwiebeln, Eiern, Gewiirzen belegt.

Mini Zwiebelkuchenschnitte (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).

Crostinis mit Oliven - Tapenade (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Gerdstete Baquettebrotscheibe, schwarze Olive, getrocknete Tomaten, Blattpetersilie, Parmesankdse, Gewiirze.

Crostinis mit Frischkise - Wallnuss - Tapenade (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Gerostete Baguettebrotscheibe, Frischkdse, Wallnuss, Haselnuss, Gewiirze und Krduter.

Poppers (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Jalapenioschote mit Frischkdsecreme gefiillt und einem Teigmantel umhiillt.

Preis ab 50 Personen, pro Person 10,50 €, Lieferung bis 25 Km.
Bei einer weitere Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar, Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen



Fingerfood fiir einen Sektempfang.

Dieses Fingerfood - Buffet ist gedacht als kleine Grundlage fiir einen Empfang,
zum \erweilen bevor das Hauptbuffet eriffnet wird, nach dem Standesamt oder nach der Kirche.

Variante (3)

Crostinis mit Oliven - Tapenade (vegetarisch)
Gerdstete Baquettebrotscheibe, schwarze Oliven, getrocknete Tomaten, Blattpetersilie, Parmesankdse, Gewiirze.

Crostinis mit Frischkiise - Wallnuss - Tapenade (vegetarisch)
Gerostete Baguettebrotscheibe, Frischkdse, Wallnuss, Haselnuss, Krduter und Gewiirze.

Curry - Krabben (kalt)
Tartelets, Krabben, Frischkdse, Curry und Krduter.

Canapé mit Serrano - Schinken
Baguettebrotscheibe, Serrano - Schinken, Frischkdse, Salatblatt, Melonenkiigelchen.

Mini Bifteki
Mini Hackfleischfrikadelle mit Schafskdsefiillung und Garnitur belegt (Schweinefleisch !!!).

Aus der oben aufgefiihrten ,,Variante 3" sind pro Person 3 Stiick vorgesehen.

Preis ab 50 Personen, pro Person 3,50 €, Lieferung frei bis 25 Km.
bei einer lingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschiry, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Fingerfood und Gabelfood
Variante (4)

Tafelspitz — Salat im Glas (Gabelfood) (Pro Person 1 Glas).
Rindfleisch gekocht und gewiirfelt, Gemiisemais, Sahnemeerrettich, Zwiebeln, Frischkdse, Petersilie und Gewtirze.
Anschlieffend wird das ganze garniert.

Waldorf - Salat im Glas (Gabelfood) (Pro Person 1 Glas).

Karottenstreifen, Selleriestreifen, Apfelwiirfelchen, Zitronensaft, Champignons, Krabben, Walniisse, Zucker,
Mayonnaise, Joghurt, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

Anschlieffend wird das ganze garniert

Canapé mit Serrano - Schinken. (Pro Person 1 Stiick).
Baguettebrotscheibe, Serrano - Schinken, Frischkdse, Salatblatt, Melonenkiigelchen.

Poppers (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).
Jalapenioschote mit Frischkdsecreme gefiillt und einem Teigmantel umhiillt.

Canapé de Tomate (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).

Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen Tomatensofie bestrichen,mit Tomatenwiirfelchen und griinen
Olivenringen belegt. (Garniert mit einer halben Cocktailtomate oder einer Olive).

Canapé de Pimiento del Piquillo (vegetarisch) (Pro Person 1 Stiick).

Baquettebrotscheibchen mit einer wiirzigen Tomaten - Paprikasofse bestrichen, mit gegrillter Paprika und
schwarzen Olivenringen belegt.

Canapé de Gambas (Pro Person 1 Stiick).
Marinierte Scampis auf einer Baguettebrotscheibe mit Frischkdse bestrichen und einem Salatblatt belegt.

Preis ab 50 Personen, pro Person 10,50 €, Lieferung fiei bis 25 Km.
Bei einer liingeren Strecke kommt eine Anfahrtspauschale hinzu.

Optional buchbar: Leih-Geschirr, Leih-Besteck, weitere Service Leistungen.



Einzelne Fingerfood/Gabelfood Variationen

Hier konnen Sie aus den einzelnen Fingerfood/Gabelfood - Variationen ein eigenes Buffet zusammenstellen.

01 Canapé de Tortilla Classico (vegetarisch)
Baguettescheibchen mit einem Mini Kartoffelomelette aus Kartoffeln, Zwiebeln, Eiern, Gewiirzen belegt.

02 Canapé de Tomate (vegetarisch)
Baguettescheibchen mit einer wiirzigen TomatensofSe bestrichen, mit Tomaten gewiirfelt
und griinen Oliven belegt.

03 Canapé de Queso Manchego (vegetarisch)
Baguettescheibchen mit einer wiirzigen Tomatensofe bestrichen, mit Manchegokdse belegt.
(Garniert mit marinierter Tomate oder marinierten Paprika Streifen).

04 Canapé de Pimiento del Piquillo (vegetarisch)
Baguettescheibchen mit einer wiirzigen Tomaten - Paprikasofse bestrichen,
mit Paprika gewiirfelt und schwarzen Oliven belegt.

05 Mini Zwiebelkuchenschnitte (vegetarisch)
06 Mini Quiche mit Lauch (vegetarisch)

07 Mini Quiche mit Kiise (vegetarisch)

08 Mini Quiche mit Tomate (vegetarisch)

09 Canapé de Gamba
Marinierte Scampis auf einer Baguettebrotscheibe mit Frischkdse bestrichen und einem Salatblatt belegt.

10 Mozarellastick in pikanter Panade. (vegetarisch)

11 Crostinis mit Oliven - Tapenade (vegetarisch)
Gerostete Baquettebrotscheibe, schwarze Olive, getrocknete Tomaten, Blattpetersilie,
Parmesankdse, Gewiirze.

12 Crostinis mit Frischkiise - Wallnuss - Tapenade (vegetarisch)
Gerdstete Baguettebrotscheibe, Frischkdse, Wallnuss, Haselnuss, Krduter und Gewiirze.

13 Runde Mini Pizza
mit Tomatensofse, Salamiwiirfelchen und Schmelzkdse.

14 Runde Mini Pizza
mit Tomatensofle, Salamiwiirfelchen, Ananas und Schmelzkdse.

15 Runde Mini Pizza
mit Tomatensofie, Salamiwiirfelchen, Mandarinenfilets und Schmelzkdse.

16 Runde Mini Pizza
mit Tomatensofse, Salamiwiirfelchen, Gemiisemais und Schmelzkdse.

17 Runde Mini Pizza
mit Tomatensofse, Salamiwiirfelchen, Tomaten gewiirfelt und Schmelzkdse.



18 bis 21: Lachswiirfelkollektion, nur gemeinsam bestellbar !

18 Zarte geriucherte Lachswiirfel mit Friihlingsbliiten.

19 Zarte geriiucherte Lachswiirfel mit Bliiten - Potpourri.

20 Zarte gerducherte Lachswiirfel mit Haselnuss - Pistazien.

21 Zarte gerducherte Lachswiirfel mit knackiger Macademianuss - Auflage.

22 Poppers (vegetarisch)
Jalapenioschote mit Frischkdsecreme gefiillt und einem Teigmantel umhiillt.

23 Mini Bifteki
Mini Hackfleischfrikadelle mit Schafskdsefiillung und Garnitur belegt (Schweinefleisch)!!!

24 Mangoschiffchen
Mangoschiffchen umhiillt mit Pflaumenmus und Lachsschinken.

25 Pflaume im Tiroler Schinkenrollchen
26 Schafskiise - Zucchiniréllchen (vegetarisch)

27 Tafelspitz - Salat im Glas (Gabelfood) (Pro Person 1 Glas).
Rindfleisch gekocht und gewiirfelt, Gemiisemais, Sahnemeerrettich, Zwiebeln, Frischkdse, Petersilie, Gewiirze.
Anschlieffend wird das ganze garniert.

28 Waldorf Salat im Glas (Gabelfood) (Pro Person 1 Glas).
Karottenstreifen, Selleriestreifen, Apfelwiirfelchen, Zitronensaft, Champignons, Krabben, Walniisse, Zucker,
Mayonnaise, Joghurt, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.
Anschlieffend wird das ganze garniert.

Sehr geehrte Damen und Herren,

bitte haben Sie Verstindnis, dass wir aus saisonalen Griinden die unten
aufgefiihrten Salate nicht das ganze Jahr anbieten kénnen.

Vielen Dank!

S1 Karottensalat (vegetarisch)
Karotten in Scheiben, Zwiebeln, Petersilie, Zitronensaft, Gewiirze und Krduter:

S2 Weifikrautsalat (vegetarisch)
WeifSkraut geschnetzelt, Zwiebeln, Petersilie, rote Bohnen.

83 Gurkensalat (vegetarisch)
Salatgurken in Scheiben, Zwiebel, Dill, Joghurt, Gewiirze und Krduter.

S4 Alt -Wiener Krautsalat (vegetarisch)
Weifskraut, Kiimmel, Salz, Pflanzendl, Essig, Gewiirze und Krduter.



S5 Gemischter - Salat (vegetarisch)
Griiner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Salatgurke, Paprika (rot, gelb, griin), Gewiirze und Krduter.

86 Gemischter griiner Salat (vegetarisch)
Blattsalate der Saison

87 Apfel - Gurkensalat (vegetarisch)
Gurken und Apfel gewiirfelt, Zwiebeln gewiirfelt, Joghurt, Minze, Walniisse, Gewiirze und Krduter

S8 Rotkrautsalat (vegetarisch)
Rotkraut, Apfel, Essig, Salz, Pflanzendl.

89 Pfifferlingsalat (vegetarisch)
Pfifferlinge, Kiirbiskernol, geschmorte Zwiebel, Petersilie, Gewiirze.

810 Tomatensalat (vegetarisch)
Tomaten, Zwiebeln, Pflanzenol, Gewiirze und Krduter.

S11 Pikanter Zucchinisalat (vegetarisch)
Zucchinis, Tomaten, Zwiebeln, Kiirbis gewiirfelt, Artischocken, Knoblauch, Oliven mit Paprikafiillung,
Gewiirze und Krdauter.

812 Rote-Beete-Salat (vegetarisch)
Gekochtg Rote Beete, gekochte Kartoffelscheiben, Zwiebelschlotten, Petersilie, Eier, frisch gemahlener schwarzer
Pfeffer, Ol, Weifiweinessig, Gewtirze und Krduter.

S13 Rote - Beete - Sellerie - Salat (vegetarisch)
Rote Beete, Sellerie, Apfel (siif3), Apfel (sauer), Gewiirze, Pflanzenol.

S14 Champignonsalat (vegetarisch)
Champignonkdpfe, Knoblauch, Zwiebeln, Petersilie, Sherry, Gewiirze und Krduter.

S15 Fenchel - Salat (vegetarisch)
Fenchel, Zwiebeln, Essig, Ol, Gewiirze und Krduter.

816 Tomaten - Spargelsalat (vegetarisch)
Tomatenscheiben, Spargel, Zwiebelschlotten, Petersilie, Olivendl, Pfeffer aus der Miihle,
Krduteressig, Gewiirze und Krduter.

817 Artischocken - Orangensalat (vegetarisch)
Artischocken, Orangenfilets, rote Zwiebeln, Chili, Olivendl, Blattpetersilie, Gewiirze und Krduter.

S18 Erdbeer - Spargelsalat (vegetarisch)
Erdbeeren, Spargel, Zwiebeln, Olivendl, Essig, Gewiirze und Krduter.

819 Gemiise - Nudelsalat (vegetarisch)
Hornchennudeln, Karotten, griine Bohnen, Tomaten, Erbsen, Zucchinis, Mayonnaise, Sahne,
Gewiirze und Krduter.

820 Diinischer Hornchennudelsalat (vegetarisch)
Hornchennudeln, Méhren, Knollensellerie, Erbsen, gekochter Schinken, Ananas, Zwiebeln,
Mayonnaise, Gewiirze und Krduter.

821 Auberginensalat (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Tomaten und Zwiebeln gewiirfelt, Zitronensaft, Blattpetersilie, schwarzer Pfeffer,
Olivenol, Gewiirze und Krduter.



822 Sellerie - Nudelsalat (vegetarisch)
Knollensellerie, Hornchennudeln, Gewirzgiirkchen in Scheiben, Eier gewiirfelt, rote Zwiebelringe,
Apfel gewiirfelt, Joghurt, Mayonnaise, Zitronensaft, Gewiirze und Krduter.

823 Linsen - Reissalat (vegetarisch)
Linsen, Langkornreis, Knollensellerie, Zwiebeln gewiirfelt, Paprika gewiirfelt,
Salatgurken gewiirfelt, Petersilie, Olivendl, Gewiirzessig, Gewiirze und Krduter.

824 Maiskélbchen - Salat (vegetarisch)
Maiskolbchen, Paprika rot/griin, Zwiebel, Orangenfilet, Gewiirze und Krduter.

S25 Waldorf Salat
Karottenstreifen, Selleriestreifen, Apfelwiirfelchen, Zitronensaft, Champignons, Krabben,
Walniisse, Zucker, Mayonnaise, Joghurt, Zwiebel, Gewiirze und Krduter.

826 Kartoffel - Eiersalat (vegetarisch)
Kartoffeln, gekochte Eier (geviertelt), Joghurt, Schnittlauch, Pfeffer aus der Miihle, Cornichongurken
in Wiirfel, Gewiirze und Krduter.

827 Kartoffelsalat ,,Klassisch“ )
Kartoffeln, Speckwiirfelchen, Essig, Ol ,Gewiirze, Krduter.

828 Paprika - Kiisesalat (vegetarisch)
Paprika, Oliven, Zwiebeln, Kdse gewiirfelt, Tomaten gewiirfelt, Salatgurken gewiirfelt, Olivendl, Essig,
Gewiirze und Krduter.

829 Krabbensalat in Joghurtdressing
Krabben, Surimi (gewiirfelt), Joghurt, Zwiebeln, Gewiirze und Krduter.

830 Hummerkrabbensalat in Cognacmarinade
Krabben, Surimi, Hummerfleisch, Cognac, Orangensaft, Zitronensaft, Gewiirze und Krduter.

831 Oktupussalat
Oktupus, griine und schwarze Oliven, Paprika (rot, griin), Karotten gewiirfelt, Zwiebeln, Olivendl,
Gewiirze und Krduter.

832 Chicoree - Scampisalat
Chicoree, geschdlte Scampis, Orangenfilets, rote Zwiebeln, Gewiirze, Krduter, Joghurt.

S33Matjessalat )
Matjes, Paprika (rot,griin,gelb), Zwiebel, Porree, Apfel, Majonaise, Joghurt.

MEDITERRANE - SALATE

SM1 Meeresfriichtesalat mit Scampi-Kranz

Der Meeresfriichtesalat besteht aus Babyoktupus, Calamaresringen, Krabben, Miesmuscheln, Paprika (rot, gelb,
griin) u. Zwiebeln. Hinzu kommt der Saft von lachenden Orangen und Zitronen sowie Gewiirze und Krduter. Die
Scampi, die das Ganze ab- und umrunden, wurden gekocht und in einer pikanten Marinade bestehend aus Chili,
Zucker, Salz, Paprika, Dill und Ol mariniert. Auf einem frischen Salatbett serviert.

SM?2 BoqUerones Salat (marinierte Sardellenfilets)
Sardellenfilets, Knoblauch, Paprika (rot,gelb,griin), Essig, Olivenol, Pflanzendl, Petersilie, Gewiirze.



SM3 Reissalat Provencial
Langkornreis, Champignons, Salatgurke, Karottenstifte, Zwiebeln, Tomaten, griine Oliven mit Paprikafiillung,
schwarze Oliven, Joghurt, gekochter Schinken, Krduter der Provence.

SM4 Tortellinisalat (vegetarisch)
Tortellinis mit Gemiisefiillung, Cocktailtomaten, rote Zwiebeln, Petersilie, Gewiirze und Krduter.

SMS5 Tomaten - Schafskiisesalat (vegetarisch)
Tomaten, Zwiebel, Schafskdse, griine und schwarze Oliven, Olivendl, Petersilie, Gewiirze und Krduter.

SM6 Kartoffel - Bohnensalat Sicilia (vegetarisch)
Kartoffeln, griine Bohnen, dicke weifle Bohnen, Tomaten, griine Oliven mit Paprikafiillung, schwarze Oliven,
Artischocken, Peperoni, Zwiebeln, Olivenol, Gewiirze und Krduter.

SM7 Bohnensalat a la Toskana (vegetarisch)
Dicke Bohnen, Tomatensofse, Tomaten, Zwiebeln, Gewiirze und Krduter aus der Toskana.

SMS8 Griechischer Hirtensalat (vegetarisch)
Fleischtomaten, Salatgurke, Paprikaschoten (griin), Schafskdse, schwarze Oliven, Zwiebeln, Knoblauch,
Olivenol, Gewiirze und Krduter.

SM9 Griechischer Bauernsalat (vegetarisch)
Dicke weifse Bohnen, Zwiebeln, schwarze Oliven, Peperoni, Paprika (vot, gelb, griin), Olivendl, Essig,
Gewiirze und Krduter.

SM10 Marinierter Schafskdse
Schafskdse, Gewiirze und Krduter, Olivenol.

SM11 Kichererbsensalat Barcelona (vegetarisch)
Kichererbsen, Karotten (gewiirfelt), Zwiebeln, schwarze Oliven, griine Oliven mit Paprikafiillung,
Paprika (rot, gelb, griin), Olivenol, Gewiirze und Krduter.

SM12 Grillgemiisesalat (vegetarisch)
Paprika, Auberginen, Zucchini, Austernpilze, Olivenél, Knoblauch, Gewiirze und Krduter.

SM13 Mozarella mit Vinegrette (vegetarisch)

Mozarellakdse in Scheiben, Olivenol, weiffer Balsamico, rote Zwiebeln gewiirfelt, Basilikum,
Pfeffer aus der Miihle.

SM14 Italienischer Tomaten - Mozarellasalat (vegetarisch)
Cocktailtomaten, Mozarellakdse in Kiigelchen, Basilikum, Zwiebeln, Olivendl, Gewiirze und Krduter.

SM15 Mozarellasalat (vegetarisch)
Tomaten, Mozarellakdse in Scheiben, Olivendl, weiffer Balsamico, schwarze Oliven,
Zwiebeln gewiirfelt, Basilikum, Pfeffer aus der Miihle.

SM16 Tomaten - Mozarella - Tortchen (vegetarisch)
Die Tomaten in Scheiben und Mozarellakdse in Scheiben werden zu einem Tértchen aufgeschichtet,
mit Olivendl bestrichen und einem Basilikumblatt garniert.

SM17 Linsensalat Navarra
Linsen, Zwiebeln, Kasseler (gekocht und in Rotwein mariniert), gegrillte Zucchinis, gegrillte
Paprikaschoten (rot, gelb, griin), Maiskolbchen, Olivendl, griine Oliven, Gewiirze und Krduter.

SM18 Champignon - Salat
Gebratene Champignons, Speck gewiirfelt, Petersilien, Gewiirze und Krduter.



SM19 Ensaladia Russa - span. Kartoffelsalat
Kartoffeln, Zwiebel, Erbsen, Paprika (vot, gelb, griin), Eier, Thunfisch, Lachsfilets,
Gewiirzgurken, Oliven, Mayonnaise, Gewiirze und Krduter.

ASIA - SALATE

SA1 Asiatischer Zucchinisalat (vegetarisch)
Zucchinischeiben, Cocktailtomaten, Curry, Joghurt, Zwiebel, Gewiirze und Krduter.

SA2 Thailiindischer Putenbrust - Mangosalat
Putenbrust gegart, Mango(stiicke), Ananas, Walnusskerne, Sellerie, Mayonnaise, Gewiirze und Krduter.

SA3 Thailandischer Glasnudel - Salat )
Glasnudeln, Paprika, Sellerie, Karotten, Chili, Ol, Niisse, Asia - Gewiirze und Krduter.

SA4 Thailindischer Fadennudelsalat )
Der Salat besteht aus feinen Fadennudeln, Zwiebeln, Cashewkerne, Meeresfriichte, Ol sowie Gewiirzen und
Krdutern.

SAS5 Maiskélbchen - Salat mit Chili (vegetarisch)
Maiskolbchen, Paprika rot/griin, Chili, Limettensaft, Asia - Gewiirze und Krduter.

SA6 Salat ,,Bangkok“
Thail. Wurst (Schweinefleisch), Reisnudeln, rote Zwiebeln, Tomaten, Paprika (rot), Koriander,

Asiatische Gewiirze und Krduter:

SA7 Calamaressalat )
Calamaresringe, Karottenstreifen, Zucchinis, Ol, Chili, Knoblauch, Zitronensaft, Thail. Gewiirze und Krduter.

ORIENTALISCHE - SALATE

SO1 Marokkanischer Linsensalat (vegetarisch)
Linsen, Zwiebel, Nelken, Knoblauch, Zitronenschale, Kreuzkiimmel, Lauchzwiebel, Paprika rot/gelb, Olivendl,
Krduteressig, Zitronensaft, Pfeffer, Salz, glatte Petersilie, Pfefferminzeblitter.

802 Couscous - Mango - Salat (vegetarisch)
Couscous, Gemiisebriihe, Mango, Rohrzucker braun, Essig, Schalotten, Knoblauch, Sesamdél, Ingwer,
Paprika rot/gelb/griin, Pinienkerne, Chilipulver.

SO3 Reis der acht Kostbarkeiten (vegetarisch)
R.eis, getrocknete Mango, Aprikosen, Feigen, Datteln, Pistazien, Pinien, Korinthen, Pflaumen,
Ol Gewiirze und Krduter.

S04 Tunesischer Thunfischsalat
Eier hartgekocht und gewiirfelt, gewiirfelte Tomaten, gewiirfelte griiner Paprika, Zwiebelschlotten, Minze,
Chilischoten, Kreuzkiimmel, Koriander, Knoblauch, Olivendl, griine Oliven, Zitronensaft, Thunfisch, Gewiirze.

SOS5 Orientalischer Weizengriitzesalat (vegetarisch)
Weizengriitze, Sellerie, Zwiebeln, Blattpetersilie, Karotten, Zitronensaft, Gewiirze und Krduter.

SO6 Orientalischer Weizengriitzesalat in Tomatensofie (vegetarisch)
Weizengriitze, Zwiebeln, Tomaten, Erbsen, griine Oliven, schwarze Oliven, Peperoni, Olivendl, Gewiirze
und Krduter.



SO7 Tunesischer Apfel - Gurkensalat (vegetarisch)

Gurken und Apfel gewiirfelt, Zwiebeln gewiirfelt, Tomaten, Paprikaschoten, Zitronensaft, Sonnenblumendl,
Gewiirze und Krduter.

SO8 Anatolischer Hirtensalat

Fleischtomaten, Salatgurke, Paprika rot/griin/gelb, Ziegenkdse, schwarze Oliven, Zwiebel, Olivendl,
Gewiirze und Krduter.



Die Tortilla kann kalt und warm gegessen werden.
Vorspeisen

V1 Tortilla de Patatas (vegetarisch)
Kartoffeln, Zwiebeln, Eier, Gewiirze.

V2 Tortilla de Zucchini (vegetarisch)
Kartoffelomelett mit Zucchinis, Kartoffeln, Zwiebeln, Eier, Zucchinis und Gewiirze.

V3 Tortillas de Pimientos (vegetarisch)
Kartoffelomelett mit frischen Paprika, Kartoffel, Zwiebeln, Eier, Paprika (rot, gelb, griin), Gewiirze.

V4 Getrocknete Tomaten (vegetarisch)
Eiertomaten, Ol, Krdauter und Gewiirze.

V5 Gegrillte Paprikaschoten (vegetarisch)
Die Paprikaschoten (rot, gelb) werden gegrillt und mit der Hand enthdutet, danach in einer
Marinade aus Olivendl, Essig, Knoblauch, Krduter und Gewiirzen mariniert.

V6 Gegrillte Zucchinis (vegetarisch)
Die Zucchinis werden der Léinge nach in Streifen geschnitten, anschlieffend gegrillt und in Olivendl,
Knoblauch, Krduter und Gewiirze. Eingelegt.

V7 Gegrillte Auberginen (vegetarisch)
Die Auberginen werden in runde Scheiben aufgeschnitten, gegrillt und in Olivenél, Knoblauch,
Krduter und Gewiirze. eingelegt.

V8 Melonenschiffchen mit Prosciutto
Prosciutto - Ital. luftgetrockneter Schinken, (saisonbedingt)!

V9 Dicke Bohnen in Tomatensofie (vegetarisch)
Dicke Bohnen, Tomaten, Zwiebeln, Olivendl, Knoblauch, Tomatensofse, Dill, Krduter und Gewiirze.

V10 BogUerones en Vinagre (marinierte Sardellenfilets)
Sardellenfilets, Knoblauch, Essig, Olivendl, Pflanzendl, Petersilie, Gewiirze.

V11 Peperoni in Schafskiisecreme (vegetarisch)
Peperoni, Schafskdse, Zwiebeln, Essig, Pflanzendl, Krduter und Gewiirze.

V12 Schafskisecreme (vegetarisch)
Schafskdse, Zwiebeln, Ol, Essig, Krduter und Gewiirze

V13 Paprika-Frischkise-Creme (vegetarisch)
Gegrillte Paprikaschoten, Frischkdse, Ol, Essig, Knoblauch, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

V14 Auberginen - Kiisecreme (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Zwiebel gewiirfelt, Zitronensaft, schwarzer Pfeffer, Olivenol, Frischkdse,
Krduter und Gewiirze.

V15 Kichererbsenpiiree mit Chili und Limetten (pikant)



V16 Tsatsiki (vegetarisch)
Speisequark, Joghurt, Salatgurke, Knoblauch, Zwiebeln, Zitronensaft, Pflanzendl, Olivenol und Krduter.

V17 Manchegokiise (vegetarisch)
Mit Rosmarin und Olivenol.

V18 Griine marinierte Oliven (vegetarisch) )
Griine Oliven (ohne Kern), Knoblauch, Zitronensaft, Ol, Krduter aus der Provence.

V19 Schwarze marinierte Oliven (vegetarisch)
Die schwarzen Oliven werden mariniert, mit ital. Krdutern, Knoblauch und Orangensaft.

V20 Gefiillte Weinbliitter (vegetarisch)
Weinbldtter, Langkornreis, Koriander, Pinienkerne, Zwiebeln, Pflanzendl, Krduter und Gewiirze.

V21 Thai - Eier (vegetarisch)
Die Eier werden hartgekocht, geschdlt, anschlieffend mit Honig und Krdutern iiberbacken,
mit Réstzwiebeln, asiat. Pilze und Sof3e serviert.

V22 Spuntenkdse (vegetarisch) )
Handkdse mit Zwiebeln, Pfilzer Riesling, Kiimmel, Ol, Gewiirze.

V23 Gegrillte Paprikaschoten mit Schafskiise gefiillt.
V24 Gegrillte Paprikaschoten mit Krduterfrischkise gefiillt.
V25 Champignon mit Frischkise Fiillung

V26 Torshi
In Essig oder Salzlake eingelegtes Gemiise z B. Blumenkohl, Karotten, Sellerie etc.

V27 Mast-o-Khiar
Eine Art Tsatsiki aus Joghurt, geriebenen Gurken, getrocknetem und zerriebenen Pfefferminz/Dill,
(Walniissen, Rosinen, Zwiebellauch, Knoblauch (wahlweise) und Salz (evtl. auch Pfeffer)
und einem Schuss Olivendl

V28 Salad Shirazi
Zwiebeln, Gurken, Tomaten mit LimettensofSe

V29 Kuku Sabzi
Krauter- Omelette besteht aus Eiern, Zwiebel und Krduter:

V30 Auberginenpiiree (vegetarisch)
Gebratene Auberginen, Zwiebel gewiirfelt, Zitronensaft, schwarzer Pfeffer, Olivendl, Sesam,
Gewiirze und Krduter.

V31 Zucchinicreme (vegetarisch)
Zucchini, Olivenol, Limone, Pfeffer, Salz, Kreuzkiimmel, Chili, Knoblauch, Schafskdse, schwarze Oliven.



Fleischgerichte (warm) Gefliigel

FG1 Hihnchengeschnetzeltes (pikant)
Héhnchenbrustfilet geschnetzelt, Zwiebeln, Paprikastreifen, Chili, Krduter und Gewiirze.

FG2 Puten- und Héihnchengeschnetzeltes (pikant)
Puten- und Hdhnchenbrustfilet geschnetzelt, Zwiebeln und Paprikastreifen, Chili,
Krdiuter und Gewiirze.

FG3 Hiihnchenroulade ,, Toskana“
Héhnchenbrust-Filet mit Tomatenstiicken, Frischkise und italienischen Krdutern gefiillt.

FG4 Hihnchenbrustfilet ,, Alfredo*
Zartes Héihnchenbrustfilet mariniert, gewiirzt mit Zitronenpfeffer und Gartenkrdutern.

FG5 Putenschnitzel in Salbeikruste
Putenschnitzel, Paniermehl, Salbei, Gewiirze und mit Parmesanschnitzen garniert.

FG6 Marinierte Hiihnchenspiefie
Hdhnchenfleisch, Curry und weitere Gewiirze.

FG7 Hihnchencurry
Hdhnchenbrustfilet, Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Kokosmilch, Curry, Chili,
Krdiuter und Gewiirze.

FG8 Hihnchenbrustfilets an Moambe
Hdhnchenbrustfilet, Zwiebel, Schalotten, Lauch, Palmnut Cream, Pfeffer, Salz, Piri Piri, Petersilie.

FGY9 Putengeschnetzeltes ,,Bangkok
Das Putenbrustfilet wird in Streifen geschnitten und folgende Kostlichkeiten hinzugefiigt: Bambus,
Kokosnussmilch, roter Curry, thail. Bohnen, thail. Basilikum (scharf), Paprika (rot), thail. Auberginen.

FG10 Buddhistischer Bratreis mit Putenfleisch
Der Buddhistische Bratreis besteht aus gekochtem Langkornreis, der anschliefsend mit gehobelten
Karotten, gehobelten Zwiebeln, Erbsen und Putenfleisch gebraten wird.

FG11 Konigliche Thai - Ente
Die Entenbrust wird gebraten, mit Bambus und Paprika (rot, gelb, griin) garniert und mit einer Sofle aus
Kokosmilch, Chili, Curry und Zucker tibergossen.

FGI12 Marokkanisches Huhn mit Backpflaume, Honig und Zimt
Hdhnchenbrustfilet, Hiihnerbriihe, Olivendl, Tomaten, Backpflaumen, Rosinen, Ingwer, Safran, Zimt,
Kurkuma, gerdsteter Sesam, Gewiirze.

FG13 Horescht Fessendjun
Entenbrustfilet, gehackte Zwiebel, gemahlene Wallniisse, Granatapfelkonzentrat, Zitronensaft, Zucker,
Safran, Zimt.

FG14 Orientalischer Hihnchentopf
Hdhnchenbrustfilet, Zwiebel, Pflaumen, Rosinen, Mandeln, Erbsen, Paprikapulver, Zimtpulver,
Kurkuma, Bratensofse, Cayennepfeffer, siify Kartoffel.



Fleischgerichte (warm) Rindfleisch

FRI1 Rinderbraten
Rindfleisch, Karottenwiirfelchen, Champignons, Zwiebeln gewiirfelt.

FR2 Boeuf Bourguignon
Rindfleisch gewiirfelt, Karottenwiirfel, Zwiebeln, Friihstiicksspeck, Champignons, Cognac, Rotwein,
Gewiirze und Krduter.

FR3 Rindergulasch )
Rindfleisch, magerer Speck aus Schweinefleisch, Zwiebeln, Walniisse, Apfel, Rosinen, Petersilie,

Zimt, Krduter und Gewiirze.

FR4 Karotten - Khoresht
bestehend aus Rindfleischwiirfel, Zwiebel, etwas Knoblauch, lange Stifte geschnittenen und in Butter
leicht angebratenen Karotten getrockneten siifisauren Pflaumen, Orangensaft, gewiirzt mit Salz,
Pfeffer, etwas Zimt, Kardamom, Gelbwurz und Safran.

FRS5 Bamia mit Reis (Sudan)
Okraschoten auf sudanesische Art in Tomatensauce und Rindfleisch. Karotten in Scheiben, Zwiebel,
Paprika, Okraschoten, Rinderhackfleisch.

Fleischgerichte (warm) Lammfleisch

FL1 Lammkotelett al ,, Piryneos* (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Zarte Lammbkoteletts in Rotwein, Gartenkrdutern und Knoblauch mariniert.

FL2 Lammkoteletts al Pesto (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Zarte Lammkoteletts mit Rotwein, Pesto, Olivendl, und Knoblauch mariniert,

FL3 Lammkoteletts a La Provence (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Zarte Lammkoteletts mit Krduter aus der Provence, Zitronensaft, Olivendl, und Knoblauch mariniert,

FL4 Orientalischer Lammtopf
Lammfleisch, Kartoffichen, Paprika (rot, gelb), Zucchini, Pinien und Pistazien,
Kokosmilch, Curry, Zwiebeln, Karotten.

FLS5 Sosaties (Siidafrika)
Gegrillte Lammstiickchen in wiirziger Marinade mit Stiffkartoffeln.

FL6 Arabisches Lamm - Auberginen - Gulasch
Lammbkeule in Scheiben, Auberginen, Ol, Zwiebel, Tomatenmark, Tomaten, Kichererbsen,
Limone, Kurkuma,Salz, Pfeffer, Paprikapulver.



Fleischgerichte (warm) Rind und Schweinefleisch

FRS'1 Chili con Carne
Hackfleisch vom Rind und Schwein, Zwiebeln, rote Bohnen, Chili, Rotwein, Gemiisemais,
Peperoni, Knoblauch, Krduter und Gewiirze.

FRS2 Hackbraten
Hackfleisch vom Rind und Schwein, Zwiebeln, Knoblauch, Champignons, Krduter und Gewiirze.

FRS3 Rinder - und Schweinegulasch
Rind - und Schweinefleisch gewiirfelt, Zwiebeln, Weiftkraut, Essig, Karotten gewiirfelt, Paprika (rot, griin)
Krduter und Gewiirze.

Fisch und Meeresfriichte

FMI1 Lachs - Spinat Lasagne
Besteht aus weifsen Lasagneblittern, Lachsfilet, Spinat, Zwiebeln, Weitwein, saure Sahne, Gratinkdse,
Gewiirzen und Krdutern.

FM?2 Paella (Spanisches Nationalgericht)
Besteht aus Rundkornreis, Zwiebeln, Erbsen, Paprika (rot, gelb, griin), Safran bzw.
Colorante de Paella, Putenbrustfilets, Tintenfischringe, Babyoktupus, Miesmuscheln, Scampi, Muscheln, Gewiirze.

FM3 Fisch - Meeresfriichtepfanne
Seelachsfilet, Seehechtfilet, Krabben, Scampis, Miesmuscheln, Greenshellmuscheln, Calamares, Sepien,
Zwiebeln, Paprika, (vot, griin), Zucchini, griine und schwarze Oliven, Tomaten, Tomatensofie, Parmesan.

FM4 Muscheln al Pesto (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Greenshellmuscheln mit frischem Pesto, Schmelzkdse, Parmesan iiberbacken.

FMS5 Muscheln in pikanter Tomatensofie (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Greenshellmuscheln, Zwiebeln, Knoblauch, Chili, TomatensofSe, Sherry, Krduter und Gewiirze.

FM6 Sepia a la Plancha Gebratene Sepien (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Die Sepien werden mit Knoblauch, Petersilie und Olivendl gebraten bzw. gegrillt mit Salz gewiirzt.

FM7 Gambas a la Plancha (Gebratene Scampis) (Zubereitungsart vor Ort: gegrillt oder gebraten.)
Die Scampi mit der Grifse 31/40 werden in Olivendl gebraten, mit Meersalz, Pfeffer und Paprika gewiirzt.

FMS8 Thai - Meeresfriichte - Gemiisepfanne
Scampis, Tintenfisch, Babyoktupus, Miesmuscheln, Brokkoli, Blumenkohl, Asia - Pilze, Karotten,
Paprika (rot), Zucker, Gewiirze und Krduter, angerichtet in einer dunklen Sofe.

FM)9 Seehechtfilet an Paprika - Tomatensofie
Seehechtfilet, gegrillte Paprikaschoten, Tomatensofie, Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

FM10 Seelachsfilet
mit orientalischen Gewiirzen iiberbacken weifse Sofle, mit Orangenscheiben und Petersilie garniert.

FM11 Seelachsfilet ,,Asia“
Seelachsfilet, Zitronengras, Zitronensofle, Asiat. Krduter und Gewiirze.

FM12 Lachsfilet an Zitrone - Limettensofie
Lachsfilet gebraten, Zitronensaft, Limettensaft, Bechamel, Krduter und Gewiirze.



FM13 Lachsfilet auf Spinat
Lachsfilet, Blattspinat, Zwiebelschalotten, Knoblauch, Zitronenschale gerieben, Olivendl, Gewiirze.

FM14 Lachsfilet mit Paprika - Krabbensofie
Lachsfilet, gegrillte Paprikaschoten, Tomatensoffe, Zwiebeln, Paprika (rot, gelb, griin), Krabben,
Krduter und Gewiirze.

FM15 Fisch - Gemiisepfanne
Seezungenfilet, Lachsfilet, Seehechtfilet, Zucchinischeiben, Paprika (rot, gelb), Tomaten gewiirfelt,
Prinzess-Bohnen, Krduter und Gewiirze.

FM16 Couscous mit Fisch
Lotte, Couscous, mittlere Kornung, Salz, Olivendl, Koriander, glatte Petersilie, weifler Pfeffer, Olivendl,
Zwiebeln, Mohren, Tomaten, Fenchelknolle, Selleriestange, gehackt, Aniskérner,
Tomatenmark, Knoblauchzehen, Nelke.

Vegetarische Gerichte

VG1 Buddhistische Fastenspeise (vegetarisch)
Die Buddhistische Fastenspeise besteht aus Langkornreis, der zuerst gekocht und anschlieffend gebraten
wird, hinzu kommen noch gehobelte Karotten, gehobelte Zwiebeln, Erbsen, Krduter und Gewiirze.

VG2 Thailindische Gemiisepfanne (vegetarisch)
Brokkoli, Bambus, Asiat. Pilze, Zwiebeln, Paprika (griin, rot), Thail- Bohnen, Gewiirze und Krduter,
in einer dunklen Sofse serviert.

VG3 Gemiisepfanne - Siiff - Sauer (vegetarisch)
Paprika, (rot, gelb, griin), Zwiebeln, Ananas, Pilze, Brokkoli, Blumenkohl.

VG4 Gemiise - Curry (vegetarisch)
Blumenkohl, Stangensellerie, Karotten, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, griine Bohnen,
Joghurt, Frischkdse, Curry, Krduter und Gewiirze.

VG5 Gebratene Asia - Nudeln
Nudeln aus Weizenmehl, Karotten, Lauch, Weiskohl, Asiat. Krduter und Gewiirze.

VG6 Andalusische Gemiisepfanne (vegetarisch)
Besteht aus Kartoffeln, Zwiebeln, Zucchinis, Auberginen, Artischocken, Tomaten,
Paprika (rot, gelb, griin), Tomatensofse, Knoblauch, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

VG7 Champignonpfanne (vegetarisch)
Champignons in Olivendl gebraten, Petersilie, Basilikum, Zwiebeln, Gewiirze.

VG8 Schafskiisepfanne (vegetarisch)
Schafskdse, Tomaten in Scheiben, Zwiebelringe, Peperoni, schwarze Oliven, Olivendl, Krduter und Gewiirze.

VGY9 Thaildndisches Gemiisecurry
Tofu, Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Karotten, Brokkoli, griine Bohnen, Blumenkohl, Kokosmilch,
Curry, Chili, Frischkdse, Krduter und Gewiirze.



Beilagen

B1 Kartoffelgratin
Kartoffelscheiben, Zwiebeln, Sahne, Krduter und Gewiirze und Gratinkdse.

B2 Bratkartiffelchen
Die kleinen runden geschdlten Kartoffelchen werden gebraten und mit Butter abgeschwenkt,
anschlieffend mit Paprika, Salz und Pfeffer sowie mit Zucker abgeschmeckt.

B3 Kartoffelkroketten
Die Kroketten werden aus Kartoffeln, Paniermehl und Gewiirzen hergestellt.

B4 Rosmarinkartiffelchen
Die kleinen runden Kartoffel werden pikant angebraten, anschliefsend mit Rosmarinzweigen angereichert.

BS5 Eierspiitzle
FEier, Mehl, Wasser, Salz.

B6 Kasspatzl
Kleine Knopfspdtzle in Butter geschwenkt, Schinkenwiirfel angereichert und mit Kdse tiberbacken.

B7 Reis ,,nach orientalischer Art*
Rundkornreis, Nudeln.

B8 Reis
Der gekochte Langkornreis wird mit Petersilie oder mit Dill serviert.

B9 Tomatenreis
Der gekochte Langkornreis wird mit gewiirfelten Tomaten sowie mit Zwiebeln und Petersilie serviert.

B10 Jasmin-Duftreis
Gekochter thaildndischer Langkornreis

B11 Langkornreis mit Wildreis

B12 Tagliatelle griin (aus Hartweizenmehl)
B13 Tagliatelle weify (aus Hartweizenmehl)
B14 Auberginen-Pfanne

Auberginen gewiirfelt, Tomaten gewiirfelt, Champignons, Kartoffeln, Bratensofie, Zwiebel,
Kréuter und Gewiirze.

B15 Gemiisepfanne
Blumenkohl, Brokkoli, Karotten, Gemiisemais, Mandelbldttchen, Krduter und Gewiirze.

B16 Bohnen im Speckmantel
Griine Bohnen, Speck und Gewiirze.



Sofien

S1 Bratensofie (hell)
Mit Weifiwein und Zwiebeln.

S2 Rahmsofle mit Champignons
Champignonkopfe, Zwiebeln, Sahne.

83 Erdnusssofie
Erdniisse, Sahne, Kokosmilch, Chili, Krduter und Gewiirze.

S4 Bratensofie
(auf Wunsch mit Champignons in Scheiben)

S5 Tomatensofie
Tomaten, Zwiebeln, Krdauter und Gewiirze.

86 Zitronensofie
Zitronen, Weifiwein, Zwiebeln und Gewiirze.

S7 Tomaten - Paprikasofe
Gegrillte Paprikaschoten, Knoblauch, Olivenol, Tomaten, Zwiebeln, Krduter und Gewiirze.

Brot / Brotchen

BB1 Mediterrane Brot Variationen.
2.B mit Oliven, mit Krdutern der Provence, mit Paprika, mit Oliven, mit Peperoni, etc.

BB2 Chiabattabrot
BB3 Krustenbrot

BB4 Baguette

Desserts

D1 Obstsalat
Es wird hierzu nur frisches Obst verwendet, die Zusammenstellung ist saisonbedingt, z. B. Birnen,
Orangen, Mangos, Trauben (griin, rot), Ananas, A"pfel, Kiwis, Pfirsiche, Honigmelone,
Galiamelone, Erdbeeren.

D2 Orangenmousse mit Orangenfiletstiicken
Orangenfilets, Sahne, Gelatine, Zucker, Orangensaft, Milch.

D3 Mangomousse mit Mangostiicken
Mangostiicke, Sahne, Gelatine, Zucker, Orangensaft, Milch.



D4 Waldbeerengriitze
Zucker, roter Traubensaft, Kirschsaft, Speisestirke, Waldbeeren.

D5 Rote Griitze
Zucker, roter Traubensaft, Kirschsaft, Speisestirke, Himbeeren, Sauerkirschen.

D6 Erdbeermousse mit griinem Pfeffer
Frische Erdbeeren, griiner Pfeffer mit dem Morser gestofien, Zucker, weifle Gelatine, Vanillezucker,
Sahne, Milch.

D7 Stracciatella - Mousse
Weifse Blattgelatine, Vanilleschote, Schlagsahne, Raspelschokolade, Rahm, Eier,
Schlagsahne, Zartbitterschokolade, Milch, Puderzucker, Vanillezucker.

D8 Mousse au Chocolat
Weife Blattgelatine, Zartbitterkuvertiire, fettarme Milch, Eiweils, Zucker.

D9 Cappuccino - Creme
Weifse Blattgelatine, Schlagsahne, Milch, Eiweifs, Zucker, Espresso.

D10 Tiramisu - Creme
Zucker, Persipanmakronen zerkleinert, Stirke, Mascarpone, Milch, Gelatine, Kaffee, Sahne, Kochsalz.

D11 Amaretto - Creme (mit Alkohol)
Weifse Blattgelatine, Schlagsahne, Milch, Eiweif3, Zucker, Amarettolikor, Kaffee.

D12 Flan
Vanillepudding, karamellisierter Zucker, Sahne, Milch, Eier, Zucker:

D13 Vanillesofie
Vanilleschote, Milch, Zucker, Eier, Stdrke.

D14 Wiener - Quarkstrudel mit Vanillesofe
Leckerer Quarkstrudel aus gezogenem Strudelteig, mit Rosinen.

D15 Beschwipster Kaiserschmarrn

Kirschwasser, Sultaninen, Rum, Mehl, Sahne, Milch, Eier, Zucker, Salz, Butter, Mandelsplitter,
Vanillezucker, Puderzucker:

Equipment
(Vermietung nur in Verbindung mit einer Buffetbestellung)

Bankett-Tische konnen wir auf Anfrage in verschiedenen Grofien und Formen liefern.
Stapelstiihle, Polsterklappstiihle, Gartenstiihle in verschiedenen Farben und Formenkénnen geliefert werden.

Sonnenschirme, Zelte, Pavillonzelte in verschiedenen Ausfiihrungen von Gréfie und Form, mit und ohne Boden,
mit und ohne Seitenteile, konnen auf Anfrage geliefert werden.

Durch die jahrelange intensive Zusammenarbeit mit unseren Zeltbaumeistern kénnen wir fachménnische und
TUV-zuldssige Arbeiten ausfiihren.



Heizpilze (mit Gas), Heizgeblise (mit Gas) sowie Olheizung mit Geblise kénnen auf Anfrage geliefert werden.
Besteck und Geschirr

EB1 Vorspeiseteller (weif3)

EB2 Menueteller ,,Cadix* (weif})

EB3 Dessertschale ,, Cadix“ (weif)

EB4 Vorspeisemesser ,, Tunis“

EBS5 Vorspeisegabel ,, Tunis*“

EB6 Menuemesser ,, Tunis“

EB7 Menuegabel ,, Tunis“

EB8 Menuemesser ,,Standard“

EB9 Menuegabel ,,Standard“

EB10 Dessertliffel/Kaffeeliffel ,,Standard
EBI1 Kuchengabel ,,Standard“

EBI12 Kaffeetasse mit Untertasse ,,Hotel“ (weifi mit glatter Oberfliiche)

Gliser

EG1 Willibecher 0,2 [ (fiir Softgetriinke und Bier geeignet)
EG?2 Bierkrug 0,41

EG3 Sherryglas

EG4 Schnapsglas (hoch)

EGS5 Sektglas 0,11

EG6 Weifiweinglas 1/8 | (Hohe 150 mm)

EG7 Rotweinglas 1/8 | (Hohe 150 mm)



EGS8 Rotweinglas (Magnum) 35 cl, 17 cm hoch

EG9 Weizenbierglas 0,5 1

Tische / Bistrotische / Buffettische / Banketttische

ETI Biertisch (220 x 50 cm) mit 2 Bierbiinken
ET2 Bistrotisch (Durchmesser 60 cm)

ET3 Bistrotisch (Durchmesser 90 cm)

ET4 Buffet-Tisch (100 x 60 cm)

ETS5 Buffet-Tisch (300 x 60 cm)

Tischdecken / Tischvlies

ETWI1 Damast-Tischdecke ,,Atlanta“ (weif3) 250 x 130 cm
ETW?2 Damast-Tischdecke ,,Atlanta“ (weif3) 100 x 100 cm
ETW3 Tischvlies (blau) 130 cm breit x Ifdm.

ETWH4 Tischvlies (weif3) 130 cm breit x lfdm.

ETWS5 Tischvlies (rot) 130 cm breit x Ifdm.

ETW6 Tischvlies (champagner) 130 cm x lfdm.

Diverse Utensilien

EDUI Pavillon Zelte, 3x6 Meter. Dach weif}, 38 mm Edelstahl-Gestiinge, Seitenteile optional.
EDU?2 Kaffeemaschine fiir 35 Tassen mit Pulver-Kaffee.

EDU3 Kaffeemaschine fiir 70 Tassen mit Pulver-Kaffee.

EDU4 Kaffeemaschine fiir 100 Tassen mit Pulver-Kaffee.

EDUS5 Kiihlanhdinger.



Impressum
Impressum gemdifp §6 Teledienstegesetz (TDG)

Verantwortlicher Redakteur und Webmaster fiir die Planung, Realisierung und Betreuung der Internetinhalte
sowie fiir die Administration der Domains mercoado-mediterraneo und mercoadomediterraneo

(Admin-c) ist:
Mercado-Mediterraneo

Martin Cuiral Zepp
Krappmiihlstrafie 27, 68165 Mannheim, Tel.: 0172 622 30 74, E-mail: martin.cuiral@gmx.de

Ust.-Identifikationsnr.: DE 5900012093
Ust.Nr.38234/23114 Finanzamt Mannheim

Zustéindige Aufsichtsbehorde: Ordnungsamt Mannheim, K 7, 1, 68159 Mannheim



AGB's

Die Allgemeinen Geschiiftsbedingungen der Firma Mercado-Mediterraneo Martin Cuiral sind in der
Krappmiihlstrafle 27, 68165 Mannheim, einsehbar.

Information zum Datenschutz

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrter Interessent,

hiermit informieren wir Sie zur Datenerhebung gemdf} Artikel 13 DSGVO.

Mercado - Mediterraneo, Herr Martin Cuiral Zepp, Krappmiihlstrafie 27, in 68165 Mannheim,
verarbeitet Ihre personenbezogene Daten als Kunde oder als Interessent, die Sie uns zum Erstellen eines

Angebots oder zur Abwicklung/Erfiillung des gebuchten Auftrags zur Verfiigung stellen.

Die Datenerhebung und Datenverarbeitung ist fiir die Durchfiihrung des Vertrags beziehungsweise fiir
Erbringung der erworbenen Dienstleistungen erforderlich und beruht auf Artikel 6 Abs. 1b DSGVO.

Die Verarbeitung der Daten erfolgt ausschliefilich durch uns oder von uns verpflichteten Dritten und sonstige
von uns autorisierte Partner.

Sie haben das Recht, der Verwendung Ihrer Daten zum Zweck der Direktwerbung jederzeit zu widersprechen.

Sie sind berechtigt, Auskunft der bei uns iiber Sie gespeicherte Daten zu beantragen sowie bei Unrichtigkeit
der Daten die Berichtigung oder bei unzulissiger Datenspeicherung die Loschung der Daten zu fordern.

Ihnen steht des weiteren ein Beschwerderecht bei der Aufsichtsbehorde zu.
Wir wiinschen Ihnen schéone/erfolgreiche Feste und verbleiben mit den besten Empfehlungen.
Mercado - Mediterraneo

Martin Cuiral Zepp





